
Käsefertiger
KF 6000

Zur Bruchbearbeitung

von verschiedenen

Käsesorten



•  Flexible Fertigung von Käsefertigern nach Kundenwunsch 

•  Sehr hygienisch und leicht zu reinigen (CIP)                

•  Effiziente Beheizung mittels speziell angefertigter Wärmetauscher-  
 platten. Heiz- bzw. Kühlmedium: Dampf oder Wasser

•  Schnelle und restlose Entleerung gewährleistet durch die Bodenform 
 (Korbbogenboden) und durch zwei spezielle Scheibenventile 

•  Extra angefertigtes Rühr- bzw. Schneidewerk mit speziell 
 geschliffenen und gehärteten Klingen 

•  Manuelle oder vollautomatische Bedienung 

•  Motor mit variabler Geschwindigkeit 

•  Molkeabzug über Zarge oder mit Molkesieb Flachboden

Klarmann Edelstahl Technik GmbH

Willerfang 2

D-26655 Westerstede/Ocholt 

Telefon: +49 4409 9288-0

Telefax: +49 4409 9288-29

info@klarmann-edelstahltechnik.de

www.klarmann-edelstahltechnik.de  

Käsefertiger innen (Flachboden)

Käsefertiger innen (Klöpperboden)

Korbbogenboden

Doppelkegelboden


